Sucuk, doner, kofte imalatinda ve et isleme sektdriinde kullanilmaktadir.
Haznenin icerisinde bulunan i¢ ice gegmeli paletler sayesinde mamul ile
baharat veya diger maddelerin homojen bir sekilde karismasini saglar.

KRT 20
Karistirma Mamiil maksimum 10-15 dakikada istenilen kivama gelir.
Makinesi Daha biiytiik kapasitelerde istege bagli olarak vakumlama, 1sitma ve

sogutma sistemi ilave edilebilmektedir.

Paslanmaz veya eleksi kapak (kazan ici goriilebilir-opsiyonel)
Karistirma paletleri ileri-geri otomatik donme 6zellikli

| Tek tarafa manuel devirne 6zelligi var

| Kapak kilitleme sistemi var
| Motor: 0,55 kW - 74 Devir

| Palet Sayist: 3

| Hacim: 20 It.
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KRT 40
Paslanmaz veya eleksi kapak (kazan ici goriilebilir-opsiyonel) Karistirma Makinesi

Karistirma paletleri ileri-geri otomatik donme 6zellikli
Tek tarafa manuel devirne 6zelligi var
Kapak kilitleme sistemi var

Vakum 6zelligi opsiyoneldir.

Motor: 1,1 kW - 62 Devir

Palet Sayisi: 4

Hacim: 40 It.
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* Sucuk, doner, kofte imalatinda ve et isleme sektoriinde kullanilmaktadir.
* Haznenin igerisinde bulunan i¢ ice ge¢meli paletler sayesinde mamul
ile baharat veya diger maddelerin homojen bir sekilde karigsmasin
saglamaktadir.

* Mamiil maksimum 10-15 dakikada istenilen kivama gelir.
* Karistirma paletleri ileri-geri otomatik donme 6zelligine sahiptir.
* Opsiyonel olarak vakum eklenebilir.

* Eleksi Kapak
* Tek tarafa manuel devirme 6zelligi mevcutur.

* Kapak cift kilitlidir.

* Makina olgtileri (en*boy*yiik.): 1045*510%920 mm.
* Palet Say1s1: 4

* Hacim: 60 Lt.

* Motor ( IP 55): 400 V
* Amper : 3.4 A

* Frekans: 50 Hz

* Motor Giicii: 1.5 kW
*Sigorta Akimi: 16 A
* Agirhik : 127 kg

Sucuk, salam, sosis, doner, kifte imalatinda ve et isleme sektoriinde kullanilmaktadir.

Haznenin igerisinde bulunan bigaklar sayesinde mamul ile baharat veya diger maddelerin homojen bir sekilde
karismasini saglamaktadir.

Mamiil maksimum 10-15 dakikada istenilen kivama gelir. Daha biiyiik kapasitelerde istege bagl olarak
vakumlama sistemi ilave edilebilmektedir. Tiim modellerin tekne ve govdeleri 304 kalite paslanmaz kromdur.
Cift devirli imal edilebilmektedir.

* Tamamen 304 kalite paslanmazdan imal edilmistir. * Hijyeniktir. * Kullanimi son derece basit ve kolaydir.

* Kolay temizlenir. Kiiciik 6lgekli firmalar icin tasarlanmis olan CTR 10 kuter, restoranlarda, sucuk, salam
imalathanelerinde, cikolata ve yemek (catering ) fabrikalarinda kullanilmaktadir.

CTR-10 KUTER

* 3 adet Alman bigak

* Kapasite : 6-7 Kg/1 Sefer/5 Dk.

*230 - 400 V / 50 Hz Cift devirli

* Motor Giicii 1,3-2,6 Kw 750-1500 d/d




KRT 20

Mixing
Machine

Engine: 0,55 kW - 74 RPM

Door lock system is here

| Palette number: 3
Volume: 20 It.

substances can be mixed homogeneously.

| One side manual transmission feature

The product is ideally thickened in max. 10-15 minutes.

| Mixing Palets have advanced-back automatic rotation

It is used for sujuk, doner, meatball production and in meat processing sector.

Thanks to the nested pallets inside the reservoir the product, spice and other

Vacuuming, heating and cooling system can be added for bigger capacities.

With stainless or flexible cover (operated in box-optional)
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With stainless or flexible cover (operated i box - optional)
One side manual transmission feature

Mixing paletts have advanced-back automatic rotation
Door lock system is here

Vacuum feature optional

Engine: 1,1 kw to 62 revolutions

Palette distribution: 4

Volume: 40 It.
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KRT 40
Mixing Machine




It is used for sausage, salami and meatball production and in meat

processing sector.

Thanks to the nested pallets inside the reservoir the product, spice and

other substances can be mixed homogeneously.

The product is ideally thickened in max. 10-15 minutes.

Vacuuming,heating and cooling system can be added for bigger capacities.

* It has a powerful engine and a piston system.

* It was entirely made of 304 quality stainless steel.

* It has a safety switch.

* Elevator is available for bigger capacities.

* It is extremely easy and simple to use.It is easy to clean.

* It was produced fully in line with the CE Directives

* Nested axes make it possible to mix homogenously and better than the
other mixing machines.In 10-15 minutes the product is ready.

- Machine Sizes: (width*length*heigth): 1045*510*920 mm.
- Numbers of palet: 4

- Volume: 60 Lt.

- Motor ( IP 55): 400 V
- Ampere: 3.4 A

- Frequence: 50 Hz

- Motor Power: 1.5 kW
- Fuse Correct: 16 A

- Weigth : 127 kg

CTR 10 kuter is designed for small scale companies and used in restaurants, sausage, hotdog sectors, chocolate
and catering factories. It is used for sausage, hotdog, doner, meatball production and in meat processing sector.

* The knives existing in the reservoir the product can be mixed with spice or other substances homogeneously.
* The product is thickened in maximum 10-15 minutes.

* Vacuum system can be added to the bigger capacities on demand.

* The bodies and trays of all models are made of 304 quality stainless chrome.

* Double cycled can be produced.

* It is easy and simple to use.

* Easy to clean.

CTR-10 Cutter

*3 German Knives

* Capacity : 6-7 Kg/1 Time/5 Min.

*400 - 230 V / 50 Hz Double Cycle

* Motor Engine 1,3-2,6 Kw 750-1500 d /d




MACHINE DE MELANGE

Utilisee pour les viandes telles que les saucissons, steaks haches et les doners.

Permet de melanger de fagcon homogene les ingredients et epices necessaires se

KRT 20

trouvant a I'interieur de la chambre specifique, verrouillee par systeme d’imbrication.
Le produit est livre selon les consistances desirees au bout de maximum 10-15 min.
Pour des capacites plus importantes, les systemes de chauffage, d"air sous vide ou

de refroidissement peuvent etre ajoutes flexible avec couvercle inox o (fonctionnant

dans la boite - facultatif)

Un c6té fonction de transmission manuel

Porte verrouillage est ici
| Numéro de palette: 3 . »
Volume: 20 litres ©
Moteur: 0,55 kw - 74 rpm ﬂg 7 [ s
« - | = . L\ o
) - U = b O -

Avec couvert stable ou flexible (fonctionné en boite - optionnel) KRT 40

Carte de transmission manuelle MACHINE DE MELANGE
Le systeme de verrouillage de porte est ici

Distribution de palette: 4

Volume: 40 lites

La mélange de palettes a été rotée automatique avancée
Facteur d'aspiration optionnel

Moteur: 1,1 kw a 62 tours
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Le produit est idéalement épaissi en max. 10-15 minutes.

KRT 60 MACHINE DE MELANGE Un systeme d'aspiration, de chauffage et de refroidissement peut étre ajouté
pour des capacités plus importantes.
*11 dispose d'un moteur puissant et d'un systéme a piston.
* 11 était entierement en acier inoxydable de qualité 304.
*11 a un interrupteur de sécurité.
* L'ascenseur est disponible pour des capacités plus importantes.
* 11 est extrémement facile et simple a utiliser.
* 11 est facile a nettoyer.
*11 a été produit en pleine conformité avec les directives CE
* Les axes imbriqués permettent de mélanger de maniére homogene et mieux
que les autres machines a mélanger. En 10-15 minutes, le produit est prét.

- Tailles de la machine: (largeur * longueur * hauteur): 1045 * 510 * 920 mm.
- Nombre de palette: 4

- Volume: 60 Lt. . n

- Moteur (IP 55): 400 V '
- Ampere: 3,4 A

- Fréquence: 50 Hz

- Puissance du moteur: 1,5 kW
- Correction des fusibles: 16 A
- Poids: 127 kg

S'utilise dans la fabrication de saucisse,salami,déner et boulettes de viande et dans l'industrie de transformation de la viande.
Permet de mélanger de fagon homogene les ingrédients et épices nécessaires a leur élaboration grace aux lames qui se
trouvent dans le réservoir.

Le produit est livré selon les consistances désirées au bout de maximum 10-15 minutes.En option, il est possible de

rajouter un systéme d'air sous vide.Les structures et coffrage de tous les modéles sont fabriqués a partir d’acier de qualité
inoxydable de grade 304.Peut se fabriquer avec une boite de deux vitesses.

*Entierement fabriqué a partir d'acier 304 inoxydable.

*Simplicité et facilité d’utilisation *Entretien facile. Congu pour les entreprises de petite taille, le CTR 10 cutter permet la
fabrication de saucisse, salami, chocolat et repas (catering).

*Hygiénique.

CTR-10 KUTER

* 3 Couteaux allemands

* Capacité: 6-7 kg / 1 Heure / 5 min.

* Plus de 400 - 230 V / 50 Hz Cycle Double
* Moteur 2,6 kW a 1,3 750-1500d / d




INpennasHaveHa 11 cMelvBaHus papiiia.

V3roropsieHa MOJIHOCTBIO M3 Hep KaBelole CTaJIn.

I'majixvie vi pOBHBIE ITOBEPXHOCTY MaIVHBI 00eCreunBaloT IIPOCTOTY OYMCTKMY,

KRT 20

MUKcepa YTO CBUIETEIILCTBYET 00 VX IMIMEeHNYHOCT.

YHuKabHbIe KOHCTPYKTVBHBIE 0cOOeHHOCTV MarvHEI (1 Basia)

CMECUTEJIbHAS Tyms IMEET ADVANCED-HA3A]I aBToMaTiuecKuii IOBOPOT
JOBUT'ATEJIb: 0,55 xBT - 74 000poTOB B MUHYTY

| ru6xmin 3allUTHBIV KOXYX 13 Hepkaseroien O

Onna croporsl MANUAL TRANSMISSION ®OKYC

3AMOK IBEPU CMICTEMA 3[JECb

| HOMEP ITAJIUTPA: 3

OBBEM: 20 JIUTEP ]

* Obmmn ooweMm jiexu, ji- 200

* * ITpou3BOANUTEIBHOCTD, Kr/ 4ac:80

: * Engine Power/ Kw: 2,2 L
) * Bec HETTO/ Kg 2900 -

KRT 40

C HEP>XXABEIOIEV MJTV TMIBKOVI KPBILIIKOW (OITEPATVBHOV B KOPOBKE - OITLIMIOHAJIBHO) MMKcep a

TTATIATBI CMEIIMBAHMS UMEIOT ABTOMATUYECKOE BPAILIEHVUE TTEPETHEV YACTOTBI
OYHKLIVS TTEPEJAYY OJJHOI'O BOKOBbBIX PYYHBIX ITEPEJAY
JOIIOJTHUTEIbHBIE BAKYYMHbBIE BAPVAHTBI

JBEPHASI BJTOKMPOBKA CUCTEMA 3[1ECH
PACIIPOCTPAHEHVE ITAJIUTPA: 4

JBUT'ATEJIb: ot 1,1 0 62 06opoTos

OBDBEM: 40 JTUT
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Ucnone3syetcs ms cymxyk, DONER, mponssozcTsa ppuKagesibKul U B CeKTOpe
MscorepepabOoTKML.
briaromapst Bj1o)KeHHBIM IIOIJOHAM BHYTPY pe3epByapa IpOayKT, IIPSHOCTY U
ZIpyTVe BelllecTBa MOTYT CMeIIMBaTbCsl OTHOPOTHO.
IMpomyxT naeanpHO 3aryiieH B Maxc. 10-15 MunyT.
CucreMa BaKyyMMUpOBaHVsl, OTOIUIEHNS M OXJIaXK/IEHVISI MOXKeT ObITh Jo0aB/IeHa
1151 GOJIBIIIVIX MOIITHOCTEVA.
* OH MMeeT MOIIHEBIVI IBUTaTe/Ib U IIOPIIHEBYIO CUICTEMY.
* OH ObUI IOJIHOCTBIO CIEJIaH M3 HepKasetorert crayv 304 kauecTsa.
* Y 3TOro ecTh BHIKIIIOUATEITh 0€30ITacHOCTA.
* JIndpr pocrynen s OOJIBIIIVIX MOIIIHOCTEVL.
* DTO Upe3BbIUayHO IIPOCTO M IIPOCTO B MICIIOJIb30BAHWIAL.
* JIerko 4mcTuTCs.
* VI3roTOBJIeHO B ITOJIHOM cooTBeTcTBUM ¢ [InpexkTrBamu CE
* Br1o>keHHBIE OCY TTO3BOJISIOT CMeIVIBaTh OJHOPOIHO W JIydIlle, UeM Apyrie
cMmecuTesibHBIe MamHbl. Yepes 10-15 MUHYT NpOAyKT roTOB.
- Kommmuecrso nanurp: 4
- Obbem: 60 Lt.
- ABuraresns (IP 55): 400 B
- Avmep: 3,4 A
- Yacrora: 50 I'rg
MorHocTs nurarers: 1,5 kBt
- IpeJOXpaHuTesIb NPaBWIbHBIL 16 A
- Bec: 127 xr
- Pasmeps! MammHsb!: (mmvpyHa * mvHa * Beicora): 1045 * 510 * 920 mm.

A

* IToyTHOCTBIO OH M3rOTOBJIeH 13 HepxXaseroren cta AlISI 304 HepkaBerolie cTasim.

* 'mrueHuueckasi.

* Vlcriosib30BaHe O4YeHb ITPOCTO W JIETKO.

* Jlerko mst Toro utoOs! ounctuth. CT npegHasHaueH it HeOobimmix KoMrianm 20 1103,
pecTopaHbl, COCVICKM, CaJIsIMM 3aBOJI, B IIIOKOJIa/ie M IMILEBbIX ITPOIYKTOB (0OIIecTBeHHOe IUTaHue)
VICIIOJIB3YIOTCS Ha 3aBOJIe-M3rOTOBUTEIE.

* 3, 4TOOBI ITOJIyYNTh HOX

~ * Beixom: 6-7 xr / 1 pa3 / 5 MuH.

* Bonee 400 - 230 B / 50 I't1 ¢ yiBO@HHOV CKOPOCTBIO

* MomHocts fipuratesis ot 1,3 1o 2,6 kBt 750-1500 r / cyT
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